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Enlnée Navet mayonnaise Salade de riz BIO mexicaine Velouté betteraves lait de coco Salade de paites napoli Ceeur de batavia

Plat principal Tarte douceur automnale Réti de dinde sauce portugaise Jambon blanc* Calamars a la romaine
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Purée de choux fleurs Carott'caeur

Accompagnement, Potiron réti Pommes rissolées

Produil laitiey Yaourt fermier a la framboise Buchette mélangée a couper Chanteneige Fromage blanc nature BIO + sucre
Deasent % © Fruit [ Compote pomme ananas Salade de fruit g * Fruit
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Fajitas a la betterave
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Vicude bovine uancaise Salade de iz mexicaine : g BIO, lomates, hanicels weuges, vinaignelie, mayonnaise, épices
i Velouté bettenaves., Lail de coce : belleranes, pemme delevie, sigrneons, bouillen de legumes, lail
Viande porcine [rangaise e coco
Volaille francaise Salade de pates napeli : paltes tricolones, tomates, mais, vinaignette, henbes de prevence
Sauce portugaise : wux blane, vin blanc, pulpe detemalte, temalte concenlné, poivens.,
champignony, beuillen de velaille, Uupm, lawier, aib, ouyzwu&

Haule valewny envinonnementale mew Ambent AQP, patate d , oeuly, Lait, “chedd
B BlewBlanc Couwn Canstticeewn : Canettes, polinen, peis chiche, butteuaut, emmental

Fajitan &l betlenaues : tontilla de betteraves, émince de poulel, sauce tex mex (lemale

Cetifjicalion envitennementale niveaw 2

Filicne marnine engagée

Fabriqué dana le tauy

®

Fabrigué en aveyion

Agnicullwwe bislegicue™

Appellation denigine protégée
Readent maison @

Yaount des Pyninées 2

Conmumnence équuilable fuucais &S5

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension, Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, |2 cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute persanne intéressée vers vatre service de restauration pour en bénéficier.



